NORMY   SYROVÉHO   MASA (výpis z norem)
	Název
	MŠ
	I.
	II.
	III.
	IV.

	Moravský vrabec
	70
	80
	90
	95
	100

	Ryby (pečené, smažené)
	70
	80
	95
	100
	115

	Rizoto
	35
	45
	50
	55
	60

	Drůbež s kostí
	150
	200
	225
	235
	245

	Bramborové knedlíky (plněné)
	40
	50
	60
	65
	70

	Prejt
	50
	60
	70
	75
	80

	Vepřová játra
	60
	70
	80
	85
	90

	Vařené maso
	60
	70
	80
	85
	90

	Čevapčiči
	60
	70
	80
	85
	90

	Holandský řízek
	60
	70
	80
	85
	90

	Zapečené těstoviny, květák …
	35
	45
	50
	55
	60

	Sekaná (hovězí 1/3, vepřové 2/3)
	50
	60
	70
	75
	80

	Karbanátky (hovězí 1/3, vepřové 2/3)
	50
	60
	70
	75
	80

	Francouzské brambory
	40
	50
	60
	65
	70

	Špagety, šunkofleky
	40
	50
	60
	65
	70

	Pečené maso
	60
	70
	80
	85
	90

	Plněné papriky
	50
	60
	70
	75
	80


I. skupina   = žáci 7 – 10 let
II. skupina  = žáci 11 – 14 let

III. skupina = žáci 15 – 18 let

IV. skupina = zaměstnanci a cizí strávníci

